UDVOZOLIUK A NAGYVILLAM ETTEREMBEN!

WELCOME TO THE NAGY VILLAM RESTAURANT!

HERZLICH WILLKOMMEN IN DEM RESTAURANT NAGYVILLAM!

Limbert Janos

Executive Chef — Tarstulajdonos

Nagyvilldm Etterem

www.nagyvillam.hu



ELOETELEK — ENTREES — VORSPEISEN

FUSTOLT LAZACSZIRMOK TORMAHABBAL,
Salata agyon, vajas piritossal talalva
Smoked filet of ,salmon-petal” and radish dip on a bed of fresh salad,served with buttered toast
Lachsrosetten gerduchert, mit Sahnemerretich,auf Salat gebettet mit Toast und Butter

1.680,- Ft

PADLIZSANKREM SULT ZOLDSEGEKKEL
Erdélyi recept alapjan, oregands bazsalikomos grillezett z6ldségekkel és piritdssal
Aubergine puree with grilled vegetables.
Prepared according to an authentic recipe with Mediterranean vegetables and toast
Auberginenpuree mit gegrilltem Gemise. Mit Toast und gegrilltem Gemiise gewirzt mit Basilikum,
nach einem transsylvanischen Rezept

1.190,- Ft

FALUST HIZLALT LIBAMAJ LILAHAGYMAVAL ES ZSIROS KENYERREL
Lilahagymaval, paprikaban, paradicsommal és zsiros kenyérrel talalva
Foie gras with onion, paprika, tomato; served with petite faux gras
Foiegras mit Blauzwiebeln, Paprika, Tomaten und Fett gebratene Brotwaren serviert

2.400,- Ft

ROSTON SULT KECSKESAJT
Piritott tokmagba forgatott sajtszeletkéket kakukkfiives paradicsommal rétegezziik
Roasted goat’ s chees with pumpkin seeds, thyme and tomato, garnished with fresh vegetables
Gegrillter Ziegenkase In gerdstete Kiirbiskerne gedrehte Kasestiicke werden mit Thymian-
Tomaten geschichtet und mit frischem Gemise garniert

1.340,- Ft

FETAS PARAJJAL TOLTOTT PALACSINTA CSOBEN SUTVE
Baked pancake stuffed with feta cheese and spinach
Uberbackene Pfannkuchen mit Schaafskése und Spinat gefiillt

1.390,- Ft



LEVESEK — SOUPS — SUPPEN

HAZIAS HUSLEVES CSIGATESZTAVAL
Bouillon housewife style
Hausliche Fleischsuppe mit Schneckennudeln

Csészében/in cup/ In Schale  490,- Ft
Talban/in plate/ In Schiissel 790,- Ft

PILIS] TARKONVYOS - TEJSZINES VADRAGULEVES
1987-ben a Nagyvillam VendéglGben talaltuk ki nem csak a receptet, de magat az ételt is.
Azota elterjedt, de reméljiik, nalunk a legfinomabb.
Wild ragout soup Pilis with tarragon and cream
A creation one the Hunter’s Inn Nagyvillam from 1987, since then it has been copied,
however we hope that it still tastes the best here
Piliser Wildragoutsuppe mit Estragon und Sahne
Das Rezept und die Speise selbst wurde 1987 im Nagyvillam Restaurant erfunden und verbreitete sich seitdem weit.
Wir hoffen aber, dass es noch immer bei uns am besten schmeckt.

Csészében/in cup/In Schale 690,- Ft
Talban/in plate/In Schissel 990,- Ft

BABLEVES FUSTOLT CSULOKKEL, HAZI CSITPETKEVEL
Bean soup with smoked pig’s trotter
Bohnensuppe mit Geraucherter Schweinskeule mit hausgemachten Nockerln

Csészében/in cup/In Schale 590,- Ft
Talban/in plate/In Schissel 890,- Ft

BAZSALIKOMOS VARGANYALEVES
Boletus mushroom soup with lime
Steinpilzsuppe mit Basalikum

690,- Ft



FOETELEK-MAIN COURSES-HAUPTGERICHT

VEGETARIANUS ZOLDSEG FANTAZIA
Szezammagos cukkini, rantott gombafej, grillezett kecskesajt,
fliszeres héjaban siilt burgonyaval és grillezett zoldséggel talalva.
Vegetarian platter: Courgette with sesame, fried mushroom, grilled goat’s cheese,
spicy jacket potatoe served with roasted vegetables.
Vegetarierplatte: Sesame zucchini, gebackene pilz, gegrillter Ziegenkase mit Kartoffen in Schale und
Gemise vom Rost

2.350,- Ft

HARCSASZELETEK FLORENTIN MODRA
A roston siilt harcsaszeleteket parajjal, beshamellel és sajttal atsiitve,petrezselymes burgonyaval talaljuk.
Catfish slices Florentin Art.
The catfish slices roasted with spinach, beshamel and cheese, we serve it with a parsley potato.
Welsschnitte Florentin Art
Welsschnitte natur gebraten, mit Spinat Bechamell Sosse und Kase tGiberbacken serviert mit petersilien Salzkartoffeln

2.780,- Ft

YVOROS LAZAC DEREK VASLAPON SUTVE
Friss kevert salataval és fokhagymas, joghurtos dresszinggel.
Red salmon waist roasted on an iron sheet with a fresh mixed lettuce, garlic and dressing with joghurt.
Rote Lachs Riicken am Grillplatte gebraten.
Serviert mit Frisch gemischter Salat und mit Joghurt knoblauch Dressing

2.980,- Ft

POLPETTI MILANOI SPAGETTIVEL
Sonkaval, sajttal toltott pulykamell rantva milandi spagettivel és sok sajttal talalva
Spaghetti Milanese Polpetti.
Breaded turkey breast stuffed with cheese and ham served with spaghetti Milanese and grated cheese
Polpetti mit Spaghetti Milanese Panierte Putenburst gefiillt mit Schinken und Kase mit Spaghetti Milanese

2.300,- Ft

JERCEMELL CSIKOK BACON KONTOSBEN, HAGYMAS BURGONYA CHIPS-EL,
SAJTMARTASSAL
Breast of pulley wrapped in bacon with onion potatoe chips and cheese sauce
Hennenbruststreifen in Bacon mit Kartoffelchips, Zwiebeln und Kasesolie

2.220,- Ft

CAJUN FOSZFRKEREGBEN GRILLEZETT PULYKAMELL,
KECSKESAJT CSOBEN SUTVE, ZOLDSEGES KROKETTEL TALALVA
Cajun flavoured, grilled, breast of pulley baked with goat chees, served with vegetable stuffed potato croquettes
Cajun gegrillte und gewiirzigte Putenbrust mit Ziegekadse gebraten, serviert mit Gemise gefiillte Kartoffelkrokette.

2.180,- Ft



ROZSASZINURE SULT KACSAMELL FUSZFRES KEFREGBEN
Konyakos Gszibarackkal és burgonyapiirével
Medium-rare duck breast on crispy skin With brandy peach and mashed potato
Rosarot gebackene im wiirzigen Rinde mit dem Kognak-Pfirsich und mischte Kartoffel

2.780,- Ft

VASALT JERCEMELL ALMAMARTASBAN
A vajban kislitott jércemellet fahéjas almamartassal és gylimolcsos krokettel talaljuk
Breast of pulley with apple sauce pullet fried in butter, apple sauce with cinnamon, croquettes filled with fruit
“Gebligelte” Hennenbrust in Apfelsolie
Die in Butter gebratene Hennenbrust wird mit Zimt-ApfelsoRe und Krokette mit Friichten serviert

2.080,- Ft

OTMAGVAS CSIRKEMELL RANTVA, SAJTOS BURGONYAPUREVEL
A panirba tokmagot, napraforgémagot, lenmagot, szezdmmagot és diét tesziink.
,Five Seeds” chicken breast served with mashed potatoes with cheese.
The bread mixed with marrow, sunflower, linseed and sesame seeds and walnut
Mit ,,finfkernige” panierte Hihnerbrust mit Kase Kartoffelpiree
In den Panier werden Kiirbiskerne, Sonnenblumenkerne, Sesamkerne, Leinsamen und Niisse gemischt

2.180,- Ft

ROPOGOS LIBACOMB
Pezsg06s parolt kaposztaval és hagymas toértburgonyaval
Crisp leg of goose with champagne cabbage and mashed potatoes with onion
Knusprige Gansekeule
Mit in Champagner gediinstetem Kraut und zerstampften Zwiebel-Kartoffeln

2.680,- Ft

OROSHAZI LIBAMAJ RANTVA VAGY ROSTON
Petrezselymes burgonyaval, vajban siilt almakoronaval és afonyaval
Breaded or roast foie gras from Oroshdza served with prasley potatoes, and fried apple, crawberry
Oroshazer Ganseleber paniert oder vom rost
Mit Petersilienkartoffeln, mit in Butter gebratenen Apfeln und Heidelbeeren

3.490,- Ft

SZEPESI SERTESFLEKKEN FATALON
A lavakoévon siilt fokhagymas tarjaszeletet steak burgonyaval, salata korettel fatlalon talaljuk siilt virsli taréjjal.
Roasted best end of neck on wooden plate Szepesi style
On tuff roasted garlic clod roast served with steak potatoes, served with salad with vegetables.
Zipser Schweineflecken auf Holzschiissel
Das auf Tuffstein gebratene, mit Knoblauch gewiirzte Nackenstlick wird mit Steakkartoffeln, Salatbeilage und
gebratenem Wirstchenkamm, auf Holzschiissel serviert.

2.150,- Ft



RANTOTT SERTESBORDA RESZELT SAJTTAL
vegyes korettel talaljuk

Fried pork choop with grated cheese
Paniertes Schweinekotelett mit geriebenem Kase

2.280,- Ft

KETSZEMELYES NAGYVILLAM TAL
Réantott sajt, pulyka Cordon Bleu, siilt libacomb, roston siilt sertésborda Chef raguval.
Hasabburgonyat kukoricas rizst, hagymas tort burgonyat és parolt kaposztat kindlunk hozza.
Nagyvillam Plate for two persons
Breaded cheese, Cordon Bleu turkey, roasted goose crisp, roasted pork chop with Chef ragout.
Garnished with pommes frites, mashed potatoes with onion, rice with corn and steamed cabbage.
Nagyvilldm-Schissel fir zwei personen
Panierter Kase, Cordon Bleu von der Pute, gebratene Gansekeule und am Rost gebratenes Schweinekotelett mit Chef
Ragout. Als Garnierung Pommes frites, Meis-Reis, zerstampfte Zwiebelkartoffeln und gediinstetes Kraut angeboten

5.890,- Ft

BELSZINSZELETEK BORKERESKEDE MODRA
A borsos, mustaros bélszinszeleteket vaslapon hirtelen siitjik, és friss paradicsombdl, valamint varganyabdl ragut
készitlink hozza. Spanyol martassal beforraljuk, majd a hisra halmozva sok sajttal megsitjlik.
Parolt rizzsel és steak burgonyaval talaljuk.
Sirloin “Wine merchant “Art
Sirloin roasted with pepper, mustard, cheese and mixed tomato and buletus mushroom ragout.
Served with steamed rice and steak potatoes.
Rinderfilet Weinhandler Art
Lendenfilet mit Senf und Pfeffer wird kurz angebraten, Ragu aus frische Tomaten und Steinpilze angereichert mit
spanische Sosse auf die Filet gehauft und mit viel Kdse Gberbacken. Reis und Stak Kartoffeln geben wir dazu.

3.490,- Ft

HAGYMAS BELSZINLANGOS
A vesepecsenyét hirtelen siitjiik, majd ropogos Lyoni hagymat halmozunk ra. Steak burgonya a korete.
Flatroasted sirloin with fried Lyon-onion. Garnished with crips Lyon onions and steak potatoes
Lendenbraten-Langosch mit Zwiebel. Der Nierenbraten wird rasch gebraten und darauf knusprige
Lyoner Zwiebeln gestreut. Als Beigericht Steakkartoffeln angeboten

3.350,- Ft

MOGYOROHEGVI BZFILE FOVADASZ MODRA
A filét 6rolt magokbdl és erdei fliszerekbdl all6 titkos keverékiinkkel bedo6rzsoéljiik, olajban pacoljuk.
A spanyol martast libamajjal, varganyaval gazdagitjuk és hazi burgonyakrokettel koritjiik.
,Mogyoré-mountain” fillet of vension Hunters Art
Venison marinated after secret recipe with oil, ground kernels and herbs with sauce of goose liver, yellow boletus.
Served with home made potatoes croquettes.
Mogyordberger Rehfilet nach “Oberjager” Art
Das Filet wird mit unserer aus gemahlten Kérnern und Wald-Gewlirzen zubereiteten geheimen Mischung
eingerieben und in Ol gebeizt. Die spanische SoRe wird mit Ginseleber sowie Steinpilz
bereichert und mit hauslicher Kartoffelkrokette garniert

3.590,- FT



SZARVASSULT SILVANUS MODRA
A szarvascombot pacoljuk, egyben megsutjik, zsirjabol martast készitiink, melyet erdei gyiimolcsokkel és
konyakkal forralunk 6ssze. Erdei gombas rizzsel és burgonya krokettel adjuk fel.
Grilled fillet of venison Silvanus style. Garnish is rice and potatoe crougettes with forest mushrooms
Hirschbraten nach “Silvanus” Art. Mit Waldpilz-Reis und Kartoffelkrokette serviert

3.190,- Ft

GOMBAS VADDISZNO PORKOLT TARHONYAVAL
Wild board goulash with mushroom and granulated dried pasta
Wildschweingulasch mit Pilzen und Eirgerste

2.200,- Ft

EGYSZEMELYES VADLAKOMA TAL
Szerepl6k: szarvas FGvadasz, vaddisz6 porkolt, ropogos vadkacsacomb, piritott burgonya, pdrolt kdposzta, krokett.

v

,Hunter’s” Platte for one person
Full cast and crew: venison Hunter’s Art, wild board goulash , cripsy duck leg, roasted potatoes,
steamed cabbage, potatoes croquettes.
Wild Schissel fiir ein person
Hirschbraten nach “Oberjager” Art, Wildschweingulasch, Knuspriger Wildente gebraten mit Kartoffelkrokette und

gedlinstetem Kraut angeboten.

3.880,- Ft

GYERMEK MENU- MENU FOR CHILDREN — SPEISEFOLGE FUR KINDER

HUSLEVES TESZTAVAL
Bouillon with pasta
Hausliche Fleischsuppe mit Schneckennudeln

RANTOTT CSIRKEMELL HASABBURGONYAVAL
Breaded chicken breast with pommes frites
Gebackene Hiihnerbrust mit Pommes frites.

FGY DARAB LEKVAROS VAGY KAKAOS PALACSINTA
Pancake with jam or cocoa
Palatschinke mit Melade oder Kakaofillung

1.650,- Ft



SALATAK — PICKLES SALADS — SALATE

UBORKASALATA
Cucumber salad
Gurkensalat

680,- Ft

PARADICSOMSALATA
Tomato salad
Tomatensalat

680,- Ft

KAPOSZTASALATA
Cabbage salad
Kraut salad

480,- Ft

VEGYES SALATA
Mixed salad
Mix salat

680,- Ft

TORMAS CEXKLASALATA
Beetroot salad with horseradish
Rote Riibensalat mit Meerrettich

480,- Ft

HAZI CSALAMADE
Home made “Csalamddé” mixed pickles salad
Hausliche Csalamade (Sauer Eingelegter mischsalat)

480,- Ft

CSEMEGEUBORXKA
Pickled cucumber
Gewdrzgurken

480,- Ft



DESSZERTEK — DESSERTS — NACHSPEISEN

RUMOS DIOVAL TOLTOTT KEMENCEBEN SULT ALMA
Mazsolas diétoéltelékkel, forré rumos vaniliasodéval talaljuk
Baked apple filled with walnut cream with rum-vanilla sauce

Bratapfel mit Rosinen-Nussfiillung und heil3er Vanillesol3e

680,- Ft

TUROS PALACSINTA
Mazsolasan, jo vanilidasan, édesen.
Pancakes stuffed with curd cheese with raisin, vanilla
Palatschinke mit Aprikosenmarmelade fullung mit Rosinen und Vanille, sti8 zubereitet

580,- Ft

BARACKLEKVAROS VAGY KAKAOS PALACSINTA
Pancake with peach jam or cocoa
Palatschinke mit Aprikosenmarmelade fiillung oder Kakaofullung

500,- Ft

NUTELLAS PALACSINTA
Pancake with Nutella
Palatschinke mit Nutella

580,- Ft

SOMLOI GALUSKA
Portorico rummal gazdagon, jo mazsolasan, stiri csoki ontettel
Sponge cake Somld
three kinds of light pastry layered with vanilla custard,
soaked Portorico rum, with chocolate sauce
Somlauer Nockerln
Mit viel Portorico und Rosinen, sowie einer dickfllissigen SchokoladensolRe.

850,- Ft

GESZTENVYEPURE TEJSZINHABBAL
Chesnut puree with cream
Kastanienpiree mit Sahne

750,- Ft



FEL ADAG ESETEN, AZ AR 70% -AT SZAMOLJUK FEL

THE PRICE OF THE HALF PORTION IS THE 70 % PERCENT OF THE TOTAL PRICE.

FUR HALBE PORTION WIRD 70% DES PREISES VERRECHNET.



